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Iphofer Kalb

zarte Réstaromen, Kirsche, samtig(enthalt Sulfite)

Artikel: 2251
Gebinde: 0,75 Ltr.-Bocksbeutel
Jahrgang: 2022
Ort/Lage: Iphofer Kalb
Rebsorte: Frihburgunder
Qualitatsstufe: QbA

Geschmacksrichtung: trocken

Speiseempfehlung: Dieser Frihburgunder besticht durch seine Eleganz und
seine feinen Tannine. Ein toller Begleiter zu Entenbrust
oder Hirschbraten.

Trinktemperatur: 16-18°C
Alkohol: 12,5 %Vol.
Restzucker: 3,44/l
Saure: 5149/

*Die analytischen Werte sind ca-Werte und kénnen sich bei Nachfillung leicht veréandern.
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